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GALERIE VIN

Nase galerie vin je vykladni sk¥ini vinafi z oblasti Cejkovic. Jsou to lidé

z Moravy, ktefi svou tvrdou praci ptispivaji ke kultufe vyznavaci skvélych
vin, dobrého jidla, muzikanti a nositelé dobré nédlady. Spolek, ktery plni nasi
galerii témi nejlepsimi skvosty, nese jméno Ctvrte¢nici. Skoro véechny ¢leny
tohoto spolku spojuje jediné, a to, Ze Ziji v jedné z nejvétsi, nejteplejsi

a zéroven nejkrasnéjsi vinarské obci Cejkovice. Tuto krdsnou lokalitu pro né
vybrali dlouhé generace pfed nimi a v neposledni fad€ jejich otcové.
Vinafstvi je pro né posldnim a kazdodenni vyzvou. Vénuji se mu s plnym
nasazenim a jen ty nejlepsi hrozny, které jim pfiroda dovoli sklidit, pretvari
ve vino, se kterym se vdm dostdva do rukou ztélesnéni prace ve vinici

a sklepé. Vychutnejme si vzdcny okamzik souznéni s vinafi, vinicemi

a vinarskou tradici Cejkovic. P¥i sklence téchto dobrych vin zahodite v§edni
starosti a nechdte vino at Vas pohlti.

O GALERII VIN

Prehlidkou nasi galerie jsou vina tradi¢nich odruid jako je Cabernet
Sauvignon, Ryzlink rynsky, Rulandské Sedé, Rulandské bilé, Tramin, Pdlava,
Frankovka. Ddle je galerie doplnéna novymi odriidami jako jsou Muskat
Ottonel, Alibernet, Sylvdnské zelené, riznd cuvée, Zweigeltrebe, Rubinet,
Dornfelder, Hibernal, Agni, Chardonnay, Neronet a Grand Cuvée. V nasi
galerii samoziejmeé nechybi ani vina ledové, sldmovd a vybér z cibéb.
VSechna tato vina jsou pozdni sbéry a vybéry z hroznt.

Pro obohacenti galerie jsme ji doplnili vybérem svétovych vin z oblasti
Chablis, Languedoc, Bordeaux a Val de Loire z Francie. Oblast Toskdnsko
z Itdlie. Oblast Rioja ze Spanélska. Oblast Rapel Halley z Chile. Oblast
Mendoza z Argentiny. Oblast Western Cape a Stellenbosch z jizni Afriky.
Oblast Marlborough z Nového Zélandu.

e Sdrttitfm' v.inahi
CTVRTECNICI e
Sdruzeni vinait Cejkovice t‘ :’

@

Vinafi se rédi setkdvajf a diskutujf nad svymi viny. Tak vzniklo CTVRTECNICI
i naSe sdruZeni po nékolika letech obcasného a poté &«
pravidelného setkdvani nad sklenkou dobrého vina. Ctvrte¢nici se schazeji
vzdy ve ¢tvrtek, a to pokazdé v jiném vinafstvi. Zaklddajicich ¢lent je osm,
nebrdanime se vSak privitat mezi sebou i dalsi ¢ejkovické vinafe pfi nasich
povéstnych degustacich v jednotlivych sklepech, kde velmi piisné
hodnotime predklddand vina. Dal$§im divodem pro vznik sdruzeni bylo

i organizac¢ni zajisténi Cejkovickych vinnych trhti v kvétnu, Dne otevienych
skleptli v zafi a Vinarského plesu v tinoru.

Nasim cilem je prezentovat obec Cejkovice a jeji vinafe, zastupovat je

a hlavné bedlivé sttezit kvalitu vin a dobré jméno nasi obce.

Nezapomeiite, vina z Cejkovic si miiZete vychutnat kazdy den, ¢tvrtek bez

nich by ale nebyl ¢tvrtkem.




DODAVATEL VIN
ING. JAKUB SAMSULA >AMSULA

Plocha jeho vinic dosahuje rozmérti aZ 1 ha. Ro¢ni produkce je 7000 lahvi

a mezi péstované odriidy patfi: Pdlava, Ryzlink rynsky, Chardonnay,
Sauvignon, Rulandské modré, Frankovka a Alibernet.

Jeho vinaftstvi, které celou svou produkeci lahvuje, se specializuje na vyrobu
limitovanych partii pfivlastkovych, pfevazné bilych vin exkluzivni kvality
pochdazejicich z prisné redukované sklizné hroznti z vlastni vinice. Hlavni
dtiraz je kladen na pfipravu suchych vin, jeZ vynikaji jemnosti a ¢istotou
chuté. Pri vinifikaci jsou u néj kombinovény tradi¢ni vyrobni postupy (Setrné
zpracovani hroznti a minimalizace zdsaht do vina béhem zrdni) a moderni
metody (pouzivani cistych kultur kvasinek, nerezovych nddob a fizeného
kvaseni), které proptijcuji vinim nezaménitelny charakter.

Vsechna vina nesou znacku C.O.S. (color. odor. sapor. - barva, viiné a chut),
kterd jiz ve starém Rimé oznacovala jen vina té nejvyssi kvality. A podpis na
kazdé 1dhvi vdm zarucuje, Ze kazda kapka vina byla ptipravena s laskou

a preciznosti.

¢
ING. LUKAS HRADIL ﬂ%

Plocha jeho vinic dosahuje rozlohy aZ 3 ha. Ro¢ni produkce je 20 000 lahvi

a mezi péstované odrlidy bilé patti: Ryzlink rynsky, Miiller Thurgau, Neu-
burské, Tramin ¢erveny, Rulandské $edé, Rulandské bilé a dalsi. Cervené
odrtidy: André, Cabernet Moravia, Dornfelder, Frankovka, Rulandské modré,
Rubinet a dalsi. Dale nabizi slamové vino a rosé.

Pochdzi z malé rodinné firmy. Svd vina zacali oficidlné proddvat az od roku
2002, ale ozdobou privétnich archivii se stala jiz od roku 1985.

Na 3 ha vinic kazdoro¢né provadi redukci hroznti z divoda vys$si cukernatosti.
Takto vyzralé hrozny jsou pak zpracovany velmi Setrnou metodou mleti,
odstopkovani a lisovani. Po odkaleni putuji bild vina do internich nerezovych
nadrzi, kde za prispéni chlazeni prod€ldvaji kvas, Skoli se a ndsledné zraji.
Cervend vina se skoli pfevazné v dfevénych sudech nebo v keramickych
nadobdéch, kde se zdroven odbourédva jablecnd kyselina, coZ vede ke zjemnéni
a celkovému zkrasleni vina. Tyto moderni zptisoby zpracovani vdm umozni
ochutnat buketni, ovocnd a jemné vina, kterd pro vds ptipravili.

Na vina byla ziskdana jiZ fada ocenéni - TOP 77 na Ryzlink rynsky - VH

r. 2005 a Rulandské $edé r. 2005, nd vystavé Vinium Juvenale Brno 2007 -
zlatd medaile na odrtidu Dornfelder - PS - barrique a Rubinet r. 2006.




Vino

VINO SKROBAK Sthasix

Plocha jejich vinic dosahuje rozlohy az 9 ha. Ro¢ni produkce e
je 30 000 14hvi. CRIXO¥ACE
Vyrdbi vina stolni, jakostni, pfivlastkovd, specidlni a sekty.

Pro vyrobu stolnich vin nakupuje hrozny od stélych dodavatelt, pro vyrobu
privlastkovych a specidlnich pouziva pouze vlastni hrozny, u kterych ma
zarucenou vysokou kvalitu diky komplexu unikédtnich ptidnich

a klimatickych podminek, nizkou zatézi révovych kef, preciznim zelenym
pracim, probirkou hroznii a pozdni sklizni. Z téchto hroznt vytvari v nové
moderni vyrobni hale Setrnym zpracovani za pomoci modernich postupti
(fizené kvaseni, karborickd macerace, jable¢no-mlécné kvaseni, metoda
barrique, skladovéani vin pod dusikem) aromatickd, ovocna a svéZi vina se
zachovanim terroiru a s nezameénitelnym projevem rukopisu vinafte.

S vyrobou ledovych vin zacali jiz v roce 1995 a v roce 1999 vyrobili prvni
ledové ¢ervené vino z odrtidy Alibernet v Ceské republice!

Jejich vina pravidelné ziskavaji ocenéni na prestiznich vinatskych soutézich
jako jsou Valtické vinné trhy (zlat4, stfibrnd a bronzova medaile), Vinoforum
(stfibrnd medaile), Forum Moravium (zlatd a bronzovad medaile), Vinum
Juvenale (vitéz kategorie a zlatd medaile).

VINARSTVI BizA %

Plocha jejich vinic dosahuje rozlohy az 3,5 ha. Ro¢ni B 1 ZA
produkce je 35 000 lahvi. VINARSEV! CElRiggCE
Mezi péstované odrtdy patfi: Sauvignon, Chardonnay, Rulandské Sedé, Ryzlink
rynsky, Muskdt moravsky, Miiller Thurgau, Tramin, Cabernet Sauvignon,
Rulandské modré, Frankovka, Neronet, Svatovaviinecké, André a Agni.
Vlajkovou lodi vinarstvi je Grand Cuvée Bizé a Grand Cuvée Caberner. Cuvée
jsou vyrobeny z vysoce vyzralych hroznt, které byly dlouhodobé
macerovany na slupkach a nasledné zraly 12-18 mésicti ve francouzskych
dubovych sudech barrique. Obé vina jsou vhodnda pro dlouhodobou
archivaci, kde se rozvine jejich velky potencidl.

Specialitou vinafstvi je vyroba unikatniho sldmového vina a sektu kvaseného
pfimo v 14hvi. Sldmové vino z odrtidy Neronet vyrabi firma jako jedina v CR.




ROZLEVANA VINA

BILE
Chardonnay, pozdni sbér 49 K¢
Cejkovice (2 dcl)

CERVENE

Frankovka, pozdni sbér 49 K¢
Cejkovice (2 dcl)




VINNY LISTEK

BILA VINA

Chardonnay, pozdni sbér, 2008 (vinarstvi Biza) 319 K¢
Suché

Vino md slunec¢né zlatavou barvu. Bohaté aroma manga a Zlutého melounu,
prechdzi do viiné vyzrdlych nektarinek a ananasu. Chut zralych plodi kiwi

a citrusovych plodti je snoubena s lahodnou $tavnatou kyselinkou.
Cukr 5,9 g/L; kyselina 7,9 g/l; alkohol 12 %

Sauvignon, pozdni sbér, 2008 (vinaistvi Biza) 339 K¢
Suché

Vino md zelenozlutou barvu se tfpytivymi odlesky a jemnou perlickou.
Bohatd ovocnd viiné ¢erveného rybizu a nektarinek je snoubena s jemnymi
tény cerného bezu. Chut je plnd, harmonickd, s pfifjemnym projevem
broskvi, angrestu a s lahodnou dochuti merun€ék a grepu.

Cukr 5,6 g/L; kyselina 8,0 g/l; alkohol 12 %

Rulandské sedé, vybér z hrozna, 2008 (vinarstvi Biza) 339 K¢
Polosuché

Vino m4 slunec¢né zlatavou barvu. Bohatd viiné tropickych plodti a zralych
pomeranci je snoubena s aroma cibébovych rozinek. Vino plné chlebnaté chuti,
s jemnym ananasovo-grepovym nddechem a dlouhotrvajici dochuti mandarinek.
Cukr 12 g/L; kyselina 8,0 g/L; alkohol 12,5 %

Ryzlink rynsky 2008, pozdni sbér (vinarstvi Hradil) 319 K¢
Polosuché

Vino bylo macerovdno 24 hodin na slupkdch pro ziskdni mohutnéjsi medové chuti
k rybdm k vepifovému a kurecimu masu. Teplota poddvani 13-15 °C.

Cukr 13 g/l; kyselina 8 g/l; alkohol 12,6 %

Rulandské sedé 2008, pozdni sbér (vinarstvi Hradil) 319 K¢
Polosuché

Vino md jemné nazloutlou barvu s chuti a viini merutikového kompotu

a jemné vanilky, ktera se utvofila dvou mési¢nim leZenim vina na barikovém
sudu. Prijemna kyselinka dava vinu osvéZujici nddech. Doporucujeme ke
kufecimu masu. Teplota poddvani 13-15 °C.

Cukr 10 g/l; kyselina 7,2 g/l; alkohol 13 %

Rulandské bilé 2008, pozdni sbér (vinarstvi Hradil) 309 K¢
Polosuché

Ma zlutavou barvu, chut je prijemné naslddld, obohacena jemnou kyselinkou.
Ve viini vas oslovi piezralé rozinky a tropické ovoce. Doporucujeme k jemnym
syriim, veprovym steakiim rybdm, dezerttim. Teplota podavani 13-15 °C.

Cukr 12 g/L; kyselina 7,0 g/L; alkohol 13 %

Tramin ¢erveny 2008, pozdni sbér (vinarstvi Hradil) 329 K¢
Suché

Vino bylo macerovdno 24 hodin na slupkach pro ziskani naslddlého
chufového taninu. Ve viini 1ze odhalit rozkvetlou ¢ervenou rtzi, kterou
doplniuje kvétnatd medova jemné kotenitd chut. Doporucujeme k dezerttim.
Teplota podavéani 13-15 °C.

Cukr 4 g/l; kyselina 6,8 g/l; alkohol 12 %



Ryzlink rynsky 2008, pozdni sbér (vinafstvi Samsula) 319 K¢
Barva bilého zlata se zelenkavym podténem nds pfivadi k netradi¢né
delikatni viini bilych kvétti s dotekem susené merunky a tropikou v zavéru.
V piimé chuti se zharmonizovanou a zakulacenou kyselinkou pievlada
dojem Zlutého ovoce a kompotované broskve.

Cukr 7,4 g/L; kyselina 7,6 g/L; alkohol 12 %

Palava 2008 vybér z hroznt (vinai'stvi Samsula) 329 K¢
Toto vino panenské sklizné se zlatozlutou zvyraznujici se barvou nés
nadchne hutnou $irokou viini piezralych bobulek s medovym dozvukem.
Chut je necekané pitelna evokujici ndm vyraz hroznt prave utrZenych

ve vinici s nekonc¢ici sladkou dochuti.

Cukr 43,6 g/l; kyselina 7,5 g/l; alkohol 11,5 %

Hibernal 2008 pozdni sbér (vinafstvi Samsula) 349 K¢
Vineé sttredomoiského trhu s ovocem, kterd nds nepiestavad prekvapovat
neprebernou druhovou rozmanitosti viini je podporena az hravosti zelenych
cukrovinek. Tento vyraz je umocnén elixirem mladi ¢isicim se zelenkavych
odleskii barvy pri protoceni vina ve sklence. Chut nas prinuti k hlubokému
rozjimédni o harmonii mladistvé svéZesti, plnosti, vyrazu a lahodné
nasladlosti.

Cukr 28,1 g/l; kyselina 7,9 g/l; alkohol 12 %

Sylvanské zelené 2007 (vinafstvi Skrobak) 319 K¢
Kabinetni vino

Barva vina je jemné zelenkavé Zlutd. Ve viini najdeme pfezralé jablko,
cerstvé posecené seno a jemny liskovy orisek. Chut je harmonicka,
extraktivni s dlouhym doznivdnim a s pikantni kyselinkou. Poddvame

s pokrmy z kufeciho masa, kriity a kralika.

Cukr 11 g/l; kyselina 6,8 g/L; alkohol 11 %

Chablis Petit AOC (Francie, vinatfskd oblast Chablis) 599 K¢
Toto 100% Chardonnay jde ve stopach zndméjsich a vétsich Chablis vin.
Barva je svétlejsi se zelenymi odlesky. Ve viini je vyrazné minerdlni a krasné
Citelné. Diky svéZesti a ovocnosti je vhodné k servirovani ,,by the glass®.
Svézi a minerdlni chut je podporena citrusovymi a tradvovymi tény. Prave
mineralita déld z tohoto vina velice vhodného spole¢nika, ktery vhodné
podpofi leh¢i pokrmy, nebo jej miiZeme pit pro radost.

El Meson Blanco (Spanélsko, vinaiska oblast Rioja) 399 K¢
100 % odrtidy Viura, kterd je nejrozsiten€jsi bilou odriidou v Rioja. Barva
vina je svétle Zluta se zelenymi odlesky. Zivd, letni, ovocnd viing

s dominantnimi tény grapefruitti. Lehkd, nekomplikovand a osvézujici chut,
kterd je podpotrena ptijemnou kyselinou a doteky tropického ovoce. Toto
sttedné plné vino ze severu Spanélska vhodné doprovodi koryse,
sladkovodni ryby a lehké letni pokrmy.

Chéateau Los Boldos Chardonnay (Chile, vinarska oblast Rapel Valley) 449 K¢
Jiskrné, zlatavé, lahodné Chardonnay s bohatou viini jiZniho ovoce,

madsla a minerdlt. Dobfe vybalancované a elegantni vino. Jemna kyselina
spojend s naslddlym zdvérem. Toto vino bude velmi chutnat ceskym
zdkazniktim. Skvéld hodnota za pfiznivou cenu. Idedlni k rybé s oméackou,

k motskym plodtim, pro zdbavu, nebo jen jako sklenka po jidle.



Sauvignon Blanc Marlborough (Novy Zéland, vinai'skd oblast Marlborough) 699 K¢
100 % Sauvignon Blanc svétlé slamoveé-zluté barvy. Vyraznd, ovocnd

a odrtidové typicka viné s tony zralych citrust, travy a zralého angrestu. V chuti
je mladé, svéZi a suché. Rizny, ovocny a odriidovy charakter. Ide4lné doprovodi
Cerstvé morské plody, krabi maso nebo zeleninové pokrmy. Hezky zdstupce
odrtdy Sauvignon Blanc, ktery je ve své tfidé dobrou hodnotou za penize.
Ochutnejte a budete védét, proc¢ jsou vina z Nového Zélandu stale vice populdrni.

CERVENA VINA

Neronet, pozdni sbér 2008 (vinafstvi Biza) 349 K¢
Suché

Vino inkoustové tmavé barvy. Viiné je vyrazné ovocnd s intenzivnimi tony
jahod, ostruzin, ¢erného rybizu, kdvy a perniku v ¢okolddé. Chut je pln4,

s bohatou strukturou vlastnich tfislovin, s pfijemnym projevem mlécné
¢okolady, skofice a lahodnymi tony lesnich malin. Vyrobeno technologif
bilého vina - bez nakvédseni rmutu a studenou fermentaci mostu,

s ndslednym odbourdnim kyseliny jable¢né.
Cukr 2,6 g/L; kyselina 4,9 g/L; alkohol 12 %

Frankovka 2008, pozdni sbér (vinaistvi Hradil) 299 K¢
Suché

Vino je jemné sametové, ve viini po kandovanych $vestkdch a viSnich

v Cokolddé. Chut je prodlouzZena jemnym tfislem. Doporucujeme

k vepfovym pecenym mastim a masovym smesim. Teplota poddvani 17 °C.
Cukr 2 g/l; kyselina 5,2 g/l; alkohol 13 %

Rubinet 2008, zemské vino 2008 (vinafstvi Hradil) 349 K¢
Polosuché

Rubinet byl vypéstovan na jiZni Moraveé kiizenim odrad (Revolty, Alibernetu

a André) je syté rubinové barvy, ve viini i v chuti jsou piekrdsné tony mlé¢né
¢okolady (Milky) s ¢ernym ovocem. Tato odrtida je méné zndmd, ale velmi
zajimava. Je zpracovédna technologii bilého vina bez macerace na slupkdch

i pfesto ma silné rubinovou barvu. Tak pro¢ to nezkusit? Vino se skvéle hodi

ke svatebnim hostindm - hovézi svickova s brusinkami. Teplota podévéni 17 °C.
Cukr 8 g/l; kyselina 6,2 g/l; alkohol 12 %

Dornfelder 2008, pozdni sbér (vinafstvi Hradil) 339 K¢
Suché

Ptivodem némeckda odrtida, kterd ma rubinovou barvu, je vysoce extraktivni,
ve vini po ¢ernych lesnich plodech a vanilce. Chut je plnd, ovocnd s nizsim
podilem kyselin s dochuti kdvy. Doporuc¢ujeme k tmavym mastm, biftekiim
a prezralym syrtim. Teplota podavéni 17 °C.

Cukr 3 g/L; kyselina 4,8 g/l; alkohol 13 %

Cabernet Sauvignon 2008, pozdni sbér (vinafstvi Hradil) 329 K¢
Suché

Bohatd ovocnd viiné ¢erného rybizu a perniku. V chuti je vino nazralé

s lehkym marmelddovym dozvukem obohaceno pfijemnym tiislem.
Doporucujeme k vepfovému masu, rosténkdm a jinym pochutindm. Teplota
podavani 17 °C.

Cukr 3 g/l; kyselina 5,2 g/l; alkohol 13 %



Grand Cuvée Bizé, vybér z hroznt 2006 (vinaistvi Biza) 899 K¢
Suché

Grand Cuvée Bizé vzniklo kupazi odrtid Rulandské modré 85 %,
Zweigeltrebe 15 %. Macerace hroznti trvajicf 22 dnti na slupkéch ve spojeni
se zranim ve francouzskych dubovych sudech barrique po dodu 12 mésic,
dodala vinu intenzivni grandtovou barvu s cihlovymi okraji.

Ovocnad viiné susenych $vestek, tfesni a fikt je harmonicky doplnéna
jemnymi tény vanilky v kombinaci s nugdtem, likérem a mlé¢nou ¢okolddou
s orisky. V chuti je vino nazrélé, bohaté extraktem, s pfijemné vyvdZenymi
sametovymi tfislovinami a s lahodnou dochuti ¢okolddy a kdvy. Vino je
vhodné pro delsi zrdni na ldhvi, kterd rozvine jeho velky potencidl.

Cukr 3,3 g/L; kyselina 4,9 g/L; alkohol 13,5 %

Grand Cuvée Caberner, vybér z hroznii 2006 (vinafstvi Biza) 999 K¢
Suché

Grand Cuvée Caberner vzniklo kupdzi odrid Cabernet Sauvignon 85 %,
Neronet 15 %. Macerace hrozni trvajici 22 dnti na slupkach ve spojeni se
zranim ve francouzskych dubovych sudech barrique po dobu 14 mésict,
dodala vinu intenzivni rubinovou barvu. Bohatd ovocnd viiné piezralych
tfesni, ostruzin, bortivek, susenych Svestek a datli je harmonicky doplnéna
jemnymi tény perniku se strouhanou ¢okolddou v kombinaci s likérem

a nugdtem. V chuti je vino nazrdlé s hfejivymi tény cerstvé marmelddy,
bohaté extraktem s vyraznymi tiislovinami a harmonickou dochuti ¢ernych
jefabin, pepfe a horké ¢okolddy. Vino je vhodné pro delsi zrdni v 1dhvi, kterd
rozvine jeho velky potencidl.

Agni 2008 pozdni sbér (vinai'stvi Samsula) 339 K¢
Svétld barva rubinu s krvavymi odlesky dava tusit ne¢ekany projev tohoto
vina vzniklého kiiZenim odrtid Irsai Oliver a André. Viiné je podobnd bilému
vinu s kvétnatym a muskatovym projevem a chut je lehci, ovocnd

a nendrocnd, pfrinuti vas ale opét se napit.

Cukr 2,6 g/L; kyselina 5,4 g/l; alkohol 11,5 %

Chateau Pech-Céleyran La Clape 499 K¢
(Francie, vinai'skd oblast Languedoc-Roussillon)

Velmi tmavd barva, vyraznd, plna viiné pripominajici marmelddu, a lehce

i tény kiliZe, lesa, podhoubi a kapradi. Stfedné plné vino s pevnou tfislovinou
v zdvéru. Je péknym reprezentantem AOC vin z Languedocu a za danou
cenu nezklame. Vhodné k tmavym pec¢enym mastim, k jednoduchym
upravam zveriny.

Chateau Rozier, Grand Cru (Francie, vinaiskd oblast Bordeaux) 1099 K¢
Jméno chéateau vzniklé na zacdtku devatendctého stoleti je prave tak
hodnovérné jako zde vyrdbéné vino. Je ze 75 % z odrtdy Merlot, ma
prekrdsnou tmavou barvu, intenzivni viini tfe$ni a peckovitého ovoce,
uslechtilou a vdbnou chut. Aroma lehce zvyraziujici dfevo, ostruziny,
bortlivky, visn€, Svestky ale i tabdk a kiiZi. Prezentuje se vyzrdlym taninem

a nabizi dobry potencidl k uloZeni. Hodi se k pernaté zvéfiné nebo napriklad
k rosténci na houbéch.




Chianti Classico, Tenuta di Péppoli (Italie, vinarska oblast Toscana) 899 K¢
Péppoli prezentuje moderni styl Chianti Classico. Je zaloZeno z 90 %

na odridé Sangiovese a doplnéno 10 % smési odrtid Merlot a Syrah. Jsou
pouZity nejlepsi hrozny z oblasti Péppoli. Zraje v tradi¢nich 55 hl dubovych
sudech minimdalné 9 mésicti. 10 % vina zraje v sudech z amerického dubu.
Vino ma velmi tmavou barvu a komplexni, bohaté aroma kvétin, ovoce

a vanilky s dotekem dieva. Je skvéle vyrovnané s pevnou strukturou,
harmonickym pribéhem a ovocnym zdveérem.

El Meson Crianza Tinto (Spanélsko, vinaiska oblast Rioja) 499 K¢
100 % Tempranillo. Zraje 12 mésict v sudech z amerického a francouzského
dubu. Vino md tmavou rubinovou barvu se svétlymi okraji. Intenzivni

a elegantni viiné vyzralého cerveného peckovitého ovoce aZ povidel.
Harmonickd, sametovd, tepld chut navazuje na viini. Dostatek pevné
tfisloviny podporuje sladké, vyzrdlé tony ovoce a visni v cokoladé.

Hodnota za penize.

Chéateau Los Boldos Merlot (Chile, vinatfska oblast Rapel Valley) 499 K¢
Intenzivni, komplexni viin€ s tény ¢okolady, 1ékotice a lehounce i mandli.
Jemné vino s péknou strukturou taninu, vyrovnanou kyselosti a hezkym
zavérem. Zraje v tancich. Vhodny doplnék hovézich peceni, marinovanych
Zebirek a grilovanych mas.

Malbec (Argentina, vinafska oblast Mendoza) 499 K¢
Nejtypictéjsi argentinska odrtida. Povedené, velmi tmavé, purpurove

cervené vino bohaté naplnéné viinémi lesnich bobuli, tmavého peckovitého
ovoce, Svestek a s lehkym tonem pryskyfice. Velmi prizptisobiva chut,
kofenitost a vyrovnany tanin umoziuje vychutnat toto vino s velmi
kofenénymi pokrmy. Zranim se vino jesté vylepsi.

Pinotage (Jizni Afrika, vinaiskd oblast Western Cape) 599 K¢
Pinotage je specialita jizni Afriky. Toto vino vynikd purpurovou barvou

a pro Pinotage typickym koufem a viini dfeva. V chuti je vyrazné

s dominanci ¢erveného ovoce, v zaveéru opét koutfové aroma a nasladlé
tfisloviny. Idedlni kombinace s ¢ernou zverinou nebo divokou kachnou.

Kadette (Jizni Afrika, vinai'skd oblast Stellenbosch) 599 K¢
Cuvée z odrtid Pinotage, Cabernet Sauvignon, Merlot a Cabernet Franc.
Pomér zaleZi na ro¢niku. Vino zraje 16 mésicti v dubovych sudech. Tmava
barva s hnédymi okraji. Intenzivni a komplexni viiné s tony vyzrdlych jahod,
dreva, ¢erného rybizu, marmeldd a dotekem zakoufenosti. Chut navazuje

na vini - je ovocnd, Cerstvd s dotekem kofenitosti a prazené kdvy. Intenzita
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Pinotage je dobie zjemnénda dal$imi odrtidami. Zdatilé vino vys$si stiedni
tfidy ze slavného vinarstvi. Dekantace!




RUZOVA VINA

Cuvée Hradil - rosé 2008, pozdni sbér (vinarstvi Hradil) 269 K¢
Polosuché (60 % Zweigeltrebe x 40 % Cabernet Sauvignon)

Netradi¢ni rosé s cihlovym odstinem a krdsnou ovocnou viini ¢erného rybizu
vds v chuti zaujme snoubenim pikantni kyselinky a zbytkového cukru -
prosté vino urcené k mileneckym radovdnkdm. Doporucujeme ke vSem

druhtim ovocnych salatt. Teplota podavani 13-15 °C.
Cukr 10 g/l; kyselina 7,2 g/L; alkohol 12 %

SOHO 2008, kabinetni vino, SV&MP&CS (vinai'stvi Hradil) 269 K¢
Suché

StarortiZova barva se zdblesky cibulové slupky na okraji vyusti v jemnou viini
kosiku pIlného zahradniho ovoce se smetanou v zdvéru a s aroma rybizového
sirupu. Chut je prijemné lahodnd, plné a ovocné se zapracovanou kyselinkou.
Toto ojedinélé riZové cule ptipravené z odrtid Svatovaviineckého, Modry
Portugal a Cabernet Sauvignon je osvéZujicim spole¢nikem pro letni
posezeni. Nazev je odvozen od londynské ¢tvrti Soho, kterd je mladistvd,
svéZi a Ziva stejné jako nase vino. Teplota poddvani 13-15 °C.

Cukr 10 g/l; kyselina 7,2 g/l; alkohol 12 %

Rosé d’Anjou (Francie, vinafska oblast Val de Loire) 449 K¢
Rosé d’Anjou je legenddrnim riizovym vinem z oblasti Loire. Je to lososové
zbarvené, sttedné pIné a nasladlé az lehce sladké vino ze 100 % odrtidy
Grolleau. Viiné jahod a jeho prijemnd, lahodna a ovocnd chut jej ¢ini dobrym
aperitivem nebo vinem ke grilovanym rybdm, saldttim, deserttim a syrim

s modrou plisni. Pro zdjemce o naslddlé vina.




VINA LEDOVA A SLAMOVA

Muskat Ottonel 2007 (vinaistvi Skrobak) 499 K¢
Ledové vino

Vz4cné vino se vyznacuje nddhernou zlatésldamovou barvou, vyraznou

vini po pomerancové kuife, lipovém medu a suSené merurice. V plné

a bohaté chuti na nds ¢ekd extrakt exotiky korunovany susenym ovocem.
Vino lze kombinovat se sladkymi dezerty a specidlnimi husimi jatry.

Cukr 135 g/l; kyselina 5,9 g/l; alkohol 9 %

Ryzlink vlassky 2005 (vinafstvi Skrobak) 499 K¢
Vyber z cibéb

Barva vina je Cisté Zluta se zlatymi odlesky. Ve viini prevlddd prezrdlé
tropické ovoce s pfevahou grapefruitu a ananasu s jemnym dozvukem
aromat rozinek. Chut je neskute¢né dlouhd se svézi kyselinkou, kterd
prijemné vyrovnadva vysoky zbytkovy cukr. Doporucujeme podavat

k ovocnym a krémovym mouc¢niktim.

Cukr 130 g/l; kyselina 7 g/l; alkohol 8,5 %

Alibernet 2007 (vinafstvi Skrobdk) 499 K¢
Slamové vino

Mimoriadné vino s cihlovorubinovou barvou, krdsnou viini ¢erného rybizu,
cernych tfe$ni a horkomlécné cokolddy s dochuti kyselého rybizového
bonbonu. Doporu¢ujeme podavat jako digestiv nebo s vyzrdlymi syry

s modrou plisni.

Cukr 88 g/l; kyselina 6,6 g/l; alkohol 8 %

PORTSKE VINO

Quinta das Carvalhas (Portugalsko) 699 K¢é/99 K¢ del
Tawny 7 years Old

Portské Quinta das Carvalhas je pfijemné sametové Tawny ze samého srdce
tdoli Douro. Zraje po dobu 7 let v dubovych sudech, dokud neziské svou
charakteristickou barvu pdleného topasu. Toto portské je skvélé samo

0 sobé€, ale doporucuje se podavat také k zakusktm, sladkému

a mandlovému pecivu, ovocnym ndkyptim a ¢okoladé.




SEKTY A CHAMPAGNE

Pro milovniky téchto produkt jsme pripravili Sirokou nabidku sektti
a Champagne. Produkty jsou z oblasti Champagne z Francie, oblast Vaneto z Itdlie,
oblast Penedés ze Spanélska a oblast Cejkovice, jizni Morava z Ceské republiky.

Lanson Black Label Brut 1799 K¢
(Francie, vinaiskd oblast Champagne)
Nadprtimeérné, neroc¢nikové cuvée, které je tvofeno 35 %

Chardonnay, 50 % Pinot Noir a 15 % Pinot Meunier. Toto 3
elegantni Sampariské zraje 3 roky na kvasnych kalech. Vino i _
svétlé, zlatavé barvy s jemnym perlenim. Komplexni, ‘@

harmonické a svéZzi viiné s tény medu, luénich kvétt

a dotekem toustovosti, ktery je charakteristickym pro vina
vyrdbéna klasickou metodou. Suchd, ¢erstvd, ovocnd

a minerdlni chut je podpofena tény Cerstvych citrust

a komplexni strukturou s pevnym zavérem.
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Lanson Rosé Label Brut 11999 J&C
(Francie, vinatskéd oblast Champagne)

Samparisky dim Lanson byl jednim z prvnich, kdo v 50. letech
prisli na trh s rizovym Samparniskym. Toto origindlni rosé je
vyrdbéno z klasickych odrtid Chardonnay, Pinot Noir, Pinot
Meunier. Z ¢4sti odrady Pinot Noir je vytvoreno ¢ervené vino,
které se po prvni fermentaci pfida do vysledného cuvée. Tento
postup pii vyrobé riizovych vin je povolen pouze v Champagne.
Svétld, lososova barva s rlizovymi okraji. Delikdtni, svézi vine,
ktera je podpofena tény ¢erveného ovoce zejména grandtovych I
jablek a rtzi. Jemn4, uslechtild a delikatni chut s dlouhym

ovocnym zavérem. Opét objevujeme tony rizi, mandli

a mineralnosti. Doporucujeme jako aperitiv.

:

Lanson Ivory Label Demi Sec 1899 K¢
(Francie, vinaiskd oblast Champagne)

Prestoze z celkové produkce Sampariskych vin tvori brut 97,5 %,
vyrédbi se zde nezapomenutelné Demi sec, které v 19. stoleti 3
proslavilo region Champagne. Sldmovd barva se zlatymi odlesky. B
Elegantni, sladkd, presto svéZi viin€ s tony ananasu, citrus, i i[‘
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skofice a medu. Jemnd, pevnd, naslddl4 a ovocné zakulacend
chut s vyrovnanou kyselinou. Objevuji se tény medu, karamelu
a vyzralych merunék. Doporucujeme servirovat k dezertiim,
idedlné v kombinaci s vanilkovou zmrzlinou.

Marzemino Frizante Rosso IGT 449 K¢
(Italie, vinafska oblast Veneto)

100 % odrtidy Marzemino. Hrozny pochézeji z regionu
Triveneto. Mé jasné rubinovou barvu. Pfijemnd, svéZi a ovocnd

vineé s tény fialek a divokého lesniho ovoce. Lahodné sladké,
cervené, perlivé vino vyrobené Charmatovou metodou, které
si stdle zachovdva ovocnost a svéZest. Vyborny aperitiv, ale
vhodné doplni také téstoviny nebo jen pro potéseni.
Doporucujeme podavat pti teploté 8-10 °C.



s decentni kyselosti. Nddhernd ovocnost je okofenéna
minerdlni strukturou. Snadno slastné potési vsechny chutové
smysly. Nadherny design ldhve ladi oku a pfimo vyzyva vzit
jej jako prezent na navstévu k prateltim.

(Italie, vinarskd oblast Veneto)
Ukazkové Prosecco ze svahti (Colli-pahorek) oblasti
Trevigiana. Dokonalé, Cerstvé, suché a jemné Sumivé

ovoce, melounti, pomeranct a citrusového ovoce. Vino je
suché, lahodné, s pestrou paletou ovocnych ténti a svézesti
limetek v zdvéru. Krdsny zdzitek a idedlni start pfijemného

Prosecco di Conegliano, DOC 599 K¢
(Italie, vinarska oblast Veneto)
Nadherné, ovocné a svézi Prosecco vyssi tridy.
Svétla barva a jemné perleni. Ve viini se objevuji tény Zlutého
vecera. Sklenicka Prosecca je také vybornym aperitivem.

Prosecco Spumante Brut AOC 699 K¢
(Italie, vinatrska oblast Veneto)
Toto Prosecco patfi do kategorie Spumante, coZ znamend oproti
Frizante vyssi tlak v 1dhvi podobné jako u béZnych sektt
a klasicky sektovy uzdver. Zlatavd barva a naslddld, sametova viiné
vyzralého bilého ovoce. Pfijemnd, svéZi, ovocnd a zakulacend chut

s tony Cerstvych hroznt. Lahodné a bohaté vino s ostatkem

svéZesti. Vhodné jako aperitiv nebo k jednoduchym tipravam ryb.
Doporucujeme poddvat vychlazené na 7-9 °C.

Freixenet Reserva Real Brut 1699 K¢
(Spanélsko, vinatské oblast Penedés)

Oznaceni Real v ndzvu znamend, Ze tato Cava md certifikat
»Krdlovské vino“ a mtiZe byt doddvana krdlovskému dvoru.
Skladé se z 80 % Macabeo, Parellada a Xarel-lo (ve stejném
pomeéru) a 20 % vin typu reserva. Zlatozluta barva a jemné
perleni. Komplexni, sametovéa a vyzrala viiné s dotekem vanilky.
Odkalovani a doplnéni dosage se u tohoto vina provddi ru¢né.
Smeés pouzitych roénikit ddvd moznost vyrobit komplexni vino.
Cava vyssi tridy, kterd svoji kvalitou nabizi zajimavou alternativu
k vinim Champagne. Pro ndro¢né. Podavejte pfi teploté 6-7 °C.

Prosecco Frizzante IGT ,,Colli Trevigiana“ 499 K¢ gﬁ
J
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3Sekt 2006 Brut 499 K¢
Sekt vyrobeny klasickou technologii kvasenim v lahvi.

Cuvée tii odrad: 33 % Ryzlink rynsky, 33 % Chardonnay,

33 % Rulandské modré. Uslechtily elegantni sekt se zelenkavé
zlatavou barvou a jemnym a harmonickym perlenim. Svéz{
kvétnatd viiné s dotekem cerstvého ovoce, citrusti a ofiski.
Zivé chut opfend o ovocny zaklad se obloukem harmonicky
vraci k citrusovému charakteru poc¢dte¢niho dojmu. Dlouha
dochut vybizi k dalsimu dousku. Chardonnay propiijcilo sektu
bohatou ovocnou viini a télo, Rulandské modré plnost

a eleganci, Ryzlink rynsky bohatou kvétnatost a Zivy buket.
Doporucujeme podavat k lahtidkdm studené kuchyné,
uzenému lososu, syrovym variacim a k plodiim mofte.




POKLAD Z NASI GALERIE VIN

Zweigeltrebe 2003 (vinatstvi Hradil) 999 K¢
Ledové vino

Cela produkce byla zakoupena pro Zadmeckou restauraci Austerlitz, kterd byla
naplnéna do 250 ldhvi, a je mozné ji zakoupit vyhradné v nasi Galerii vin.
Sbér hroznt probéhl 22. prosince 2003 ve 3 hodiny pii teploté -12 °C.
Teplota podavéani 17 °C.
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Palackého nameésti 1, 684 01 Slavkov u Brna
tel.: +420 606 637 666, +420 605 512 657, +420 608 710 597
tel.: +420 544 212 166, fax: +420 544 212 116
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