Predkrm z nasSich pastik:

Danci pastika na Sipkach
Pastika z konfitovaného danciho a veprového masa,
uzeného Speku, vina a susenych Sipku,
podavanda s brusinkami a pecCivem
100g 129,-

Brnenskeé Drak
Rustikadlni pastika z uzeného masa, vychucena
rajskym protlakem, Slavkovskym pivem, okurkou a

paprikou, podavana s cibulkou a pecivem
100g 129,-

Polévky:

Kohouti vyvar

Silny vyvar s nudlemi a korenovou zeleninou
250ml 79,-

Kulajda s hribky
Krémova polévka zadélavana maslem a smetanou,
s hribky (pravaky, kremenadce, kozdky, kovare),
bramborami, koprem a varenym vejcem
350ml 149,-



Hlavni jidla:

Smazeny veprovy rizek
z veprové kotlety, podavany
s bramborovym saldtem
200g 279,-

Smazeny syr
podavany se smazenymi hranolkami a

domaci tatarskou omackou
160g 269, -

Hovezi gulas z mladého byka
pripraveny na silném cibulovém zdakladu, madarské
paprice a bylinkach, podavany se spekovym chlebovym
knedlikem a cibulkou

200g 279,-

Kotlet po starocesku
Pomalu dusena veprova kotleta na cibulce, slanine,
hor¢cict a bylinkach, podavana s maslovou
bramborovou kasi a vejcem
250g 299,-

Zamecka krkovicka s hribky
Zapecena veprova krkovicka se smetanovou omackou
zadeélavanou maslem, s pravymi hribky a ryzci
podavana s pecenymi bramborami

a cervenou cibulkou
2509 339, -

Napoleonovo kure Marengo



Kureci prso pecené na masle s toskanskou smeéesi
(bylinky, rajcata, zelené a cerné olivy,
cibule, cesnek, bilé vino) podavané
s maslovou bramborovou kasi
250g 339,-

Marengo si cisar Napoleon
nechal pripravit od svého
=" prvniho kuchmistra Guigneta
¥ po vyhrané bitvé tii cisaru
u Slavkova 2. prosincel805

o — S

Deétska jidla:

e

Kurizek
kureci rizek s maslovou bramborovou kasi
100g 189,-

Smazeny syr
podavany se smazenymi hranolkami a kecupem
80g 179,-

Dezert:
Vanilkova zmrzlina

s boruvkovym pyré a slehackou
109;-

Dalsi dezerty dle nabidky u obsluhy.

Jidelni listek s alergeny na vyzadani u obsluhy.



